
  

 

 

 

 

 

 

 

 

  Vorspeisen            kleine Portion 
 

Rapunzelsalat mit Feigensenfdressing und Tête de Moine  €  9,00  € 12,00 
 

Kürbis - Rucola – Ziegenkäse         € 12,00 
 

Mousse von der Gänseleber und Quitte        € 14,00  
 

Angeräuchertes Saiblingsfilet 
auf Kartoffel - Schnittlauchvinaigrette und Saiblingskaviar     € 14,00 

 
Tatar vom Weideochsen an Trüffelremoulade und Wachtelei     € 16,00 
 

Suppen 
 

Schaumsuppe von Äpfeln und Meerrettich mit Forellentempura    €   6,00 
 

Ratatouille – Essenz mit Zanderrosette und Thymianschöberl     €   9,00 
 

Zwischengänge 
 

Hausgemachte Käseravioli mit Rote Beete und Meerretticheis     € 12,00 
 

Wachtelbrust auf Balsamicolinsen und Trüffelschaum      € 16,00 
 

Bodensee Fischeintopf „Bouillabaisse“ mit Knoblauchcroutons      € 16,00 
 

Fischgänge 
 

Felchenfilet auf Kürbiskraut und Curryschaum     € 17,00 € 21,00 
 

Saibling mit Blattspinat im Riesling – Estragonsud    € 21,00 € 24,00 
 

Lachsforelle an Trüffelrisotto und Zuckerschoten    € 22,00 € 25,00 
 

Fleischgänge 
 

Geschmorte Rinderbacke 
mit zweierlei Schwarzwurzel und Maccairekartoffeln      € 21,00 
 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln 
und Blattsalate         € 18,00    € 23,00 

 

Lammrücken auf Gemüse Couscous 
und karamellisiertem Knoblauch         € 25,00 
 

Rehkeule an Rosenkohlpüree 
Preiselbeerjus und Gnocchi          € 25,00  
 

-Änderungen jederzeit vorbehalten-


